La Carte

JaR:jerq

BRASSERIE - RESTAURANT
HEEERTE

Ploce de la Navigation 8
1006 Lausanne-Ouchy, Suisse

Tel 021 616 53 09

Cuisine non stop: 1Th30 - 22h00



La Brasserie-Restaurant La Riviera
Depuis 1969...

Bienvenue & la Brasserie-Restaurant La Riviera, une des plus anciennes
brasseries lausannoises.

Depuis plus de 45 ans et 2 générations, la Brasserie Restaurant La
Riviera vous accueille & Lausanne-Ouchy.

Emile Vuistiner a racheté, en 1969, cette brasserie centenaire.

Ce Vaudois d’adoption, originaire de St-Martin dans le Val d’"Hérens, a
exploité I’établissement pendant plus de 40 ans.

A son décés en 2010, sa fille et son beau-fils, Nathalie et Stéphane Porchet
ont décidé de reprendre 1’établissement et de continuer son exploitation
dans le sillage et I’esprit d’Emile, afin de perpétuer la tradition.

Nous sommes fiers de vous compter parmi nos clients et tenons & vous
remercier chaleureusement de votre fidélité durant toutes ces années.

Nous nous réjouissons de continuer a vous accueillir encore longtemps !

Nous vous souhaitons un bon appétit et un bon moment de détente a
Ouchy.

Nous vous accueillons volontiers sur réservation pour vos banquets
ou cocktails d’entreprise et vos repas en famille ou entre amis.

Notre établissement est ouvert 7 jours sur 7!
www.brasserieriviera.com




¥ Nos Entrées

# Créme Chaude de Légumes Frais

# Gaspacho Andalou
(Tomates, Concombres, Poivrons, Olgnons, All, Huile d'Olive, Vinaigre, Pain)

# Petite Salade Verte

@ Ppetite Salade Mélée
(Légumes de Saison, Sauce Maison a /Huile dOlive)

# Grande Salade Mélée
(Légumes de Saison, Sauce Maison a /Huile dOlive)

Petite Assiette Valaisanne (Charcuteries et Fromages au Pays)

@ Petite Salade Caprese sur lit de Salades
(Tomates, Mozzarella di Burala, Feullles de Basilic & Vinajgrette de Pesto)

* Uniguement servi en entrée

B Nos Salades Estivales

# Salade Grecque
(Tomates Cherry, Concombres, Poivrons, Olgnons Rouges, Olives Noires, Feta)

Salade Nigoise
(Salade Verte, Tomates, Haricots Verts, Oeurs, Anchois, Olives, Thon,
Olgnons Rouges)

# Salade Caprese sur lit de Salades
(Tomates, Mozzarella di Burala, Feuilles de Basilic & Vinajigrette de Pesto)

Salade Riviera
(Salade Verte, Tomates, Oeuf Poulet revenu a I'huile d'Olive, Copeaux de
Parseman, Crodtons)

Salade de Boeuf Bouilli
servie avec une Vinaigrette aux Herbes, Salade Mélée & Pommes Frites

B Nos Pétes

@ Spaghetti a la Napolitaine
(Sauce Tomate, Ojgnons & Basilic)

Spaghetti a la Bolognese
(Viande de Boeur Tomates, Olgnons, Carottes, Célerr)

Rigatoni au Poulet a la Creme
(Emincé de Poulet. Créme, Ail & Parmesan)

@ Rigatoni a la mode Ratatouille
(Tomates, Poivrons, Aubergines, Courgettes)

Entrée*

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

6.50
6.50

6.50
7.50

14.50

14.00
14.00

26.00

26.00

26.50

25.00

22.50

21.00

22.00

24.00

23.00



B Nos Viandes

Filet de Poulet grillé, Sauce Créme a I'Estragon

Fr.

25.00

Et Nos Viandes sur Ardoise pour permettre a la cuisson de se prolonger a votre godt sur

la table:

Entrecote de Boeuf -200g
Entrecote de Cheval -200g
Filet de Boeuf -200g
Filet d’Agneau -200g

Servies avec:
3 Sauces Maison, Pomimes Frites et Assortiment de Légumes

" Nos Poissons

Filets de Perche Meuniére, Beurre au Citron

Filet de Féra du Léman, Sauce Meuniére aux amandes (selon arrivage)

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

38.00
32.00
44.00
33.00

34.00
35.00

Nos Viandes et nos Poissons sont accompagnes de Leguimes Frais CuisSings par nos soms

& au Choix:

Riz, Pommes Vapeur ou Pornmes Frites

B Nos Mets de Brasserie Traditionnels

Tous nos Fromages sont sélectionnés par notre affineur Fromager régional dans la

pure tradition Suisse.

# Fondue de notre Fromager (200gr)
(Avec Gruyére AOE Gruyére dAjpage AOP & Vacherin fribourgeols

Supplément Olgnons/Cornichons (Fr. 2.00)
Supplement Pormmes de Terre (Fr. 2.00)

Roesti a la Gruyérienne (Jambon , Gruyére AOP & Oeur au Plat)

Saucisse a Rotir Vaudoise (Sauce aux Oigrions, Roesti & Salade

AOP)

verte)

Hamburger de Boeuf, Pommes Frites, Bouquet de Salade Verte

(Steak ae Boeuf Olgnons Rouges, Rucola, Tomates, Gruyere AOR
Cornichons, Sauce Maison)

Hamburger au Saumon Fumé, Pommes Frites, Bouquet de Salade Verte

(Tranches de Saumon Fume, Oignons Rouges, Rucola, Tormates, Cornichons,

Sauce Seré Maison au Raifort & @ /Anett;)

# Tomme Vaudoise Panée (Servie avec Salade Mélée & un Bol de Pommes Frites)

Tartare de Beeuf aux Echalottes, Capres, Cornichons & Persil
Servi avec Pomimes Frites, Salade Verte, Toasts Grillés

Roastbeef de Boeuf, Pommes Frites, Sauce Tartare Maison & Salade Mélée

Portion de Pommes Frites Petite Fr. 4.00

Grande

Fr. 8.50

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

25.00

23.00
23.00

24.00

27.00

18.00
29.50

26.50



¥ Nos Pizzas

Notre pate a Pizza est fabriguée par nos soins.

Pizza Margherita
(Mozzarella, Tomates, Origarn)

Pizza Romana
(Mozzarella, Tomates, Jambon Cuit, Champignons, Origarn)

Pizza Napolitaine
(Mozzarella, Tomates, C3pres, Anchois, Olives, Origarn)

Pizza Blanche
(Mozzarella, Creme, Poulet, Champignons, Origan)

Pizza Vénitienne
(Mozzarella, Tomates, Origan, Jambon Cuit)

Pizza San Marina
(Mozzarella, Tomates, Origan, Jambon Cru, Roguette, Parmesar,)

Pizza Paysanne
(Mozzarella, Tomates, Origan, Olgnons, Lardons)

Pizza au Thon
(Mozzarella, Tomates, Olives, Origan, Olgnons, Thon, Feullles de Basilic)

Pizza Végétarienne
(Mozzarella, Tomates, Origan, Ratatouille de Légumes)

Chaqgue supplément sera facture Fr. 2,00

Nos Menus Enfants

Petite Pizza Margherita
Spaghetti a la Bolognese

Jambon Cuit, Pommes Frites

Servi avec: 7 Boule de Glace & Choix et une Surprise !

Et n'hésitez pas a demander notre carte de glaces et de desserts.

g Plats Végétariens

Provenance ge Nos Viandes.
Boeur & Porc - Suisse, Poulet - France ou Allemagne
Agneau - Nouvelle-Zélande, Cheval - Canada ou USA

Tous nos prix incluent la TVA, 8%

Fr. 17.00

Fr. 21.00

Fr. 19.00

Fr. 20.00

Fr. 19.00

Fr. 21.00

Fr. 21.00

Fr. 23.00

Fr. 19.00

Fr. 15.00
Fr. 15.00
Fr. 15.00



W Our Starters

# Cream of Fresh Vegetables

# Andalusian Gazpacho
(Tomatoes, Cucumbers, Peppers, Onions, Garlic, Olive O, Vinegay, Bread)

# Small Green Salad

& Small Mixed Salad
(Seasonal Vegetables, Homemade Olive Olf Sauce)

# Large Mixed Salad
(Seasonal Vegetables, Homemade Olive Oif Sauce)

Small Dish from Canton Wallis (Dried Meats & Cheese)

# Small Caprese Salad on bed of Salads
(Tomatoes, Mozzarella ai Burala, Pasil Leaves & Pesto Vinalgrette)

*Only served as a starter

B Our Summer Salads

# Greek Salad
(Cherry Tomatoes, Cucumbers, Peppers, Red Onions, Black Olives, Feta)

Nicoise Salad
(Green Salaa, Tomatoes, Green Beans, £ggs, Anchovies, Olives, Tuna,
Red Onions)

# Caprese Salad on bed of Salads
(Tomatoes, Mozzarella ai Burfala, Basil Leaves & Pesto Vinajgrette)

Riviera Salad
(Green Salad, Tomatoes, Egg, Grilled Chicken in Olive Ol
Shavings of Parseman, Croutons)

Boiled Beef Salad
Served with Herb Vinaigrette, Mixed Salad & French Fries

B Our Pasta

# Spaghetti Napolitana
(Tomato Sauce, Onions & Basil)

Spaghetti with Bolognese
(Beel Tomatoes, Onions, Carrots, Celery)

Rigatoni with Chicken & Cream Sauce
(Shiced Chicken, Cream, Garlic & Parmesan)

# Rigatoni Ratatouille Style
(Tomatoes, Peppers, Eggplant, Zucchini)

Starter*

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

6.50
6.50

6.50
7.50

14.50

14.00
14.00

26.00

26.00

26.50

25.00

22.50

21.00

22.00

24.00

23.00



B Our Meat Dishes

Grilled Chicken Fillet, Tarragon Cream Sauce

Fr.

And Our Meats on a Slate to allow the cooking to continue to your taste at table:

Beef Entrecote Steak -200g
Horse Entrecote Steak -200g
Beef Fillet -200g
Lamb Fillet -200g
Served with:

3 Homemade Sauces, French Fries and Assortiment of Vegetables

" Our Fish Dishes

Fillets of Perch Meuniére, Lemon Butter

Fillet of Féra from Geneva Lake, Almonds Meuniéere Sauce
(according to delivery)

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Our Meats and Fish Dishes are accompanied by rfresh Vegetables cooked by us

& at your chorce.
Rice, Steamed Potatoes or French Fries

B Our Dishes from the Traditional Brasserie

25.00

38.00
32.00
44.00
33.00

34.00
35.00

All our Cheeses are selected by our local Master Cheese Maker in the purest Swiss

Tradition.

# Cheese Fondue of our Cheese Maker (200gr)
(with Gruyere PDO, Ajpine Gruyére PDO & Vacherin from Fribourg PDO)

Onions/ Pickles supplement (Fr: 2.00)
Potatoes supplement (Fr. 2.00)

Roesti Potatoes (Aam, Gruyere PDO & Egg on top)
Grilled Pork Sausage (Onion Sauce Roesti & Green Salad)

Beef Hamburger, French Fries, Green Salad
(Minced Beef Red Onions, Rucola, Tomatoes, Gruyére PDO,
Pickles, Homemade Sauce)

Smoked Salmon Burger, French Fries, Green Salad
(Smoked Salmon slices, Red Onions, Rucola, Tomatoes, Pickies,
Homemade Quark Sauce with Horseradish and Dilf)

# Crispy Breaded Tomme Vaudoise (Served with Mixed Salad & French Fries)

Beef Tartar with Shallots, Capers, Pickles & Parsley
Served with French Fries, Green Salad, 7oasted Bread

Roastbeef, French Fries, Homemade Tartar Sauce & Mixed Salad

Portion of French Fries Small Fr. 4.00 Large Fr. 8.50

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

25.00

23.00
23.00

24.00

27.00

18.00
29.50

26.50



W our Pizzas

Our Pizza dough is Home made.

Pizza Margherita
(Mozzarella, Tomatoes, Oregano)

Pizza Romana
(Mozzarella, Tomatoes, Ham, Mushrooms, Oregarno)

Pizza Napolitana
(Mozzarella, Tomatoes, Capers, Oregano, Anchovies, Olives)

Pizza White
(Mozzarella, Crearm, Chicken, Mushrooms, Oregano)

Pizza Venitienne
(Mozzarella, Tomatoes, Ham, Oregano)

Pizza San Marina
(Mozzarella, Tomatoes, Oreganag, Dried Ham, Rocket Salad, Parmesan Cheese)

Pizza Farmer
(Mozzarella, Tomatoes, , Oregano, Onions, Bacon)

Pizza Tuna
(Mozzarella, Tomatoes, Olives, Oregano, Onions, Tuna, Basil Leaves)

Pizza Vegetarian
(Mozzarella, Tomatoes, Oregang, Vegetable Ratatouille)

Any additional supplement charged Fr. 2.00

Our Children’s Menus

Small Pizza Margherita
Spaghetti with Bolognese

Cooked Ham, French Fries

Served with: one Scoop of Ice Crearm And a Surprise !

And do not hesitate to ask for our Ice Cream and Desserts.

g Vegetarian Dishes

Provenance of Meat:
Beef & Pork - Switzerland, Chicken - France or Germany;
Lamb - New-Zealand, Horse - Canada or USA

All prices include VAT, 8%

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

17.00

21.00

19.00

20.00

19.00

21.00

21.00

23.00

19.00

15.00
15.00
15.00



¥ Nos Biéres

Pression

Pression Cardinal
Pression limonade
Pression grenadine
Monaco

Picon Biere

Bouteille

Kronenbourg 1664
Heineken

Feldschldsschen Blanche
Feldschldsschen s/alcool
Grimbergen (Biére Blonde)
Cardinale Brunette
Franziskaner

Leffe Vieille Cuvée

Eve Caipirinha
Corona Extra

40cl

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

5.80
5.80
6.10
6.10

33cl

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

5.70
5.50
5.00
7.50
5.70
6.00
7.90

27.5cl
35.5cl

B Nos Apéritifs & Cocktails

% vol. 4cl
Pastis / Ricard 45 Fr. 7.60
Martini 15 Fr. 5.50
Campari 23 Fr. 5.50
Cynar 16.5 Fr. 5.50
Suze 20 Fr. 5.50
Appenzeller 29 Fr. 5.50
Porto Blanc/Rouge 19.5 Fr. 6.00
Prosecco 1.5dl
Spritz 4cl Aperol & 1dl Prosecco
Gin Tonic 2cl & Schweppes
Vodka Redbull 2cl & Redbull
Vodka Orange 2cl & Fanta
Whisky Cola 2cl & Cola

Rhum Cola 2cl & Cola

25cl

Fr. 3.80

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

3.80
4.10
4.10
5.60

25cl

Fr. 5.60

Fr. 5.90
Fr. 6.50

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

2cl
3.80

11.00
12.00
12.00
12.00
10.00
10.00
10.00



¥ Nos Nectars

Abricot
Ananas
Grapefruit
Orange
Péche
Tomate

B Nos Eaux Minérales

Henniez Verte/Bleue (50c/)
San Pellegrino (50c/)
Perrier (33c/)

Henniez Verte/Bleue (700c/)

Carafe d’Eau
(S/ pas dautre boisson commandee)

Nos Sodas

Coca-Cola (Z3c/)
Coca-Cola Zéro (33c/)
Coca-Cola Life (23c/)
Fanta Orange (33c/)

Sprite (33c/)

Schweppes (20c/)

Rivella Rouge/Bleu (23c/)
Bitter San Pellegrino (70c/)
Red Bull 25¢/)

Nos Boissons au Verre

Eau Gazeuse

Cola

Thé Froid

Limonade

Jus de Pomme

Diabolo (Zimonade & Sirop)

Sirops

(Grenadine, Citron, Menthe, Framboise)

Supplément Sirop . Fr. 0.50

Fr. 5.00
Fr. 5.20
Fr. 4.70
Fr. 10.00

Fr. 2.00

Fr. 4.60
Fr. 4.60
Fr. 4.60
Fr. 4.60
Fr. 4.60
Fr. 4.60
Fr. 4.60
Fr. 4.60
Fr. 6.50

2dl
Fr. 3.20
Fr. 3.60
Fr. 3.60
Fr. 3.60
Fr. 3.60

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

20cl

4.70
4.70
4.70
4.70
4.70
4.70

3dl

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

3.60
4.10
4.10
4.10
4.10
4.50
2.00

4dl
Fr. 4.10
Fr. 4.90
Fr. 4.90
Fr. 4.90
Fr. 4.90



Nos Vins Ouverts

Blancs
Villette, Lavaux
Mont-sur-Rolle, AOC La Cote
Johannisberg, Va/ais AOC

Rosé
Gamay Romand

Rouges
Salvagnin AOC
Déle, Valais
Pinot Noir

Nos Vins Rouges

Chateau de Trévelin, Garamet-Garanoir
Aubonne, La Cote AOC

Oﬁ Chéteau Pictet-Lullin, Grand Cru
sossse Dully, Pinot Noi La Cote AOC

Domaine de la Muraz, La Torrentiere
Pinot Noir de Sion, Valalis AOC

Chianti DOCG, II Cipresso
Sanglovese, Merlot

Garanoir
Bonvillard AOC

Pinot Noir du Pays Romand
Les Fargannes

Chateau La Croix de Fillol
Bordeaux Cotes de Castillon AOC

Chianti DOCG, II Cipresso
Sanglovese, Merlot

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

1dl

4.10
3.60
3.80

3.80

3.60
4.10
4.00

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

3dl

12.30
10.80
11.40

11.40

10.80
12.30
12.00

75cl
33.00

32.00

39.00

24.00

50cl
23.00

19.00

22.00

17.00

5dl

20.50
18.00
19.00

19.00

18.00
20.50
20.00



@6

BIOSUISSE

¥ Nos Vins Blancs

Chateau Saint-Vincent
Grand Cru, La Cote AOC

Domaine de la Bolliattaz, Grand Cru
Villette, Lavaux AOC

Domaine de Crochet, Grand Cru
Mont-sur-Rolle, La Cote AOC
Domaine de Crochet, Grand Cru

Mont-sur-Rolle, La Cote AOC

Chateau Pictet-Lullin, Grand Cru
Dully, Chasselas, La Cote AOC

Villette
Challenge, AOC Lavaux

Epesse
Challenge, AOC Lavaux

B Nos Vins Rosés

Oeil-de-Perdrix, Neuchéatel
Cave Kelley Vaumarcus

Déle Blanche du Valais
La Torrentiere Sion, AOC Valais

Oeil-de-Perdrix, Rosé de Pinot Noir
CVBAOC

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

75cl
32.00

36.00

32.00

50cl
23.00

23.00

23.00

24.00

75cl
35.00

50cl
18.00

22.00



I Nos Cafés et Thés

Nos cafés sont torréfiés de fagon artisanale par notre fournisseur local

certifié Bio et actif dans la région lausannoise depuis 1907.

Ristretto

Expresso

Café / Café Décaféiné
Thé Noir / Thé Vert

Tisanes variées (7illeu), Cynorhodon, Camomille, Verveine, Menthe)

Cappuccino
Renversé

Chocolat ou Ovomaltine chaud/froid
Chocolat Viennois / Ovomaltine Viennois

Café Viennois

Lait chaud/froid (3a/)
Grog (2c/ de Rhum)
Grog (4c/ de Rhum)

B Nos Digestifs

Vodka

Gordon Dry Gin
Rhum Havana Club
J&B

Ballantines

Four Roses

Johnny Walker Red
Chivas (12 ans dége)
Limoncello

Grappa

Remy Martin VSOP
Cognac Godeau
Bailey’s

Kirsch

Pruneau

Pomme

Abricotine
Williamine

Fernet Branca
Amaretto
Cointreau

Grand Marnier
Calvados

Marc

% vol.

40
37.5
40
40
40
40
40
40
30
40
40
40
17
37.5
37.5
37.5
43
43
39
28
40
40
40
40

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

4cl

10.00
14.00
12.00
12.00
12.00
13.00
14.00
18.00
11.00

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

3.80
3.80
3.80
3.80
3.80
4.00
4.00
4.00
5.50
5.50
3.60
6.00
8.50

2cl
5.00
7.00
6.00
6.00
6.00
6.50
7.00
9.00
5.50
5.50
8.50
8.00
5.00
4.50
4.00
4.00
6.80
6.80
5.50
6.80
6.50
8.00
6.50
7.50



