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           Vorspeisen und Salate 
 

    Starter     Main 

 Tagessuppe 6.50  
 Grüner Salat 6.50  
 Kleiner oder * Grosser gemischter Salat  7.50 / 14.50  

* Riviera Salat Grüner Salat, Tomaten, Ei, gegrilltes Hähnchen, Parmesan, Pilze, Brotcroutons 14.00 * 23.00 

* Salat mit warmem Ziegenkäse karamelisiert auf Toast, Salat, Walnüsse, Birnen, Honig 12.00 * 19.50 

* Fischer Salat gemischter Salat, Garnelen, geräucherte Forelle, Eglifilets 14.00 * 25.00 

* Waadtländerteller Waadtwurst, Trockenfleische und Waadtländer Tomme 14.00 * 24.00 
* Italienische Antipasti Salami, Speck, Rohschinken, Mozzarella di Bufala, Tomaten, 

Rucola, Parmesanspäne, schwarze Oliven, Bruschetta 
14.00 * 24.00 

 

 
Käse und Brasserie-Spezialitäten 

 
 Die Käsefondue von unserem Regionalkäser                                                

 
          

       Käsefondue 25.00 
       Käsefondue mit Tomaten, mit Kartoffeln 26.50 
       Käsefondue mit Steinpilze 28.00 
 Käseschnitte mit Gruyère GUB  
        Nature  18.00  

         mit Schinken oder mit Schinken und Spiegelei 19.00 oder 22.00 

* Waadtländer Rösti mit Tomme GUB    mit Schinken oder mit Schinken und Spiegelei 22.00 oder 23.00 

* Bratwurst mit Zwiebelsauce, Rösti und Grüner Salat 23.00 

     Zwiebeln und Gurken Zusatz oder Kartoffeln Zusatz 1.50 

 
Fleischgerichte 

 
 Rindsentrecote auf dem heissen Stein serviert        200 g 37.00 
 Rindsfilet auf dem heissen Stein serviert                   160 g  37.00  
 Unsere Fleische werden mit 3 hausgemachten Saucen, Pommes Frites und Gemüse der Saison serviert 

 
 

* Beefburger Sesambrot, Gruyère Käse, BBQ Sauce, Pommes Frites und Grüner Salat 22.00 
* Rindstartar 180g 

serviert mit Pommes Frites, grüner Salat und Toastbrot 
 

29.00 

* Hähnchenfilet Livorno Sauce (Zwiebeln, Tomaten, schwarze Oliven, Kapern)  
serviert mit Basmati Reis und grüner Salat  

24.00 

 
Fischgerichte 

 
* Eglifilets mit Zitronenbutter und Tartarsauce        32.00 

* Fritierte Eglifilets mit Tartarsauce (nach der Originalrezeptur) 29.00 

* Felchenfilet aus Genfersee Mandel Sauce nach Müllerinnenart (je nach Anlieferung) 
(selon arrivage) 

34.00 
 Unsere Fische werden mit Gemüse oder Grüner Salat serviert und nach Wahl : Reis, Salzkartoffeln oder Pommes Frites  

 
                                     
 
 



  

  
 

Pasta 
 

* Spaghetti alla Bolognese (Rinderhackfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Karotten, Sellerie)  22.00 

* Spaghetti alla Carbonara (Speck, Rahm)  22.00 

* Spaghetti allo Zafferano (Rahm, Safran, Rohschinken)  23.00 

 
                                    Pizza 

 

* Pizza Margherita Mozzarella, Tomaten, Oregano 17.00 

* Pizza Romana Mozzarella, Tomaten, Kochschinken, Pilze, Oregano 20.00 

* Pizza San Marina Mozzarella, Tomaten, Rohschinken, Rucola, Parmesan, Oregano 21.00 

* Pizza Napoli Mozzarella, Tomaten, Kapern, Sardelle, Oliven, Oregano 20.00 

* Pizza Diavola Mozzarella, Tomaten, Oregano, Chorizo 21.00 

* Pizza Ziegenkäse Mozzarella, Tomaten, Oregano, Ziegenkäse, Rucola, Honig 22.00 

* Pizza Venedig Mozzarella, Tomaten, Kochschinken, Oregano 19.00 
 für jeden Zusatz    1.50 

 
Kindermenüs 

 

* Kleine Pizza Margherita 15.00 

* Spaghetti Bolognese 15.00 

* Rinderhack Steak, Pommes Frites 15.00 

 serviert mit einer Eiskugel                                                           Ausschließlich für Kindern unter 12 Jahren   
 

 

Und mit Ihrer Mahlzeit :  
 

Offene Weine  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Und fragen Sie nach unsere Flaschenweinkarte   
 

 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. 7.7% Mehrwertsteuer 
 

Herkunft von Fleisch und Fisch : Rind und Schwein – Schweiz, Hähnchen – Ungarn oder Polen, Eglifish – Russland oder Estland 
Fera – Genfersee, geräucherte Forelle – Dänemark, Garnelen – Vietnam 

 
 
 

* auch zum Mitnehmen mit eine freie Softdrink Dose 

Weissweine     1 dl  3 dl  5 dl 
Villette, Lavaux AOC Fr. 4.10 Fr. 12.30 Fr. 20.50 
Mont-sur-Rolle, La Côte AOC Fr. 3.60 

 
Fr. 10.80 Fr. 18.00 

Johannisberg, Valais AOC Fr. 3.80 Fr. 11.40 Fr. 19.00 
Château de Vincy, Grand cru Chardonnay, Fr. 5.50 Fr. 16.50 Fr. 27.50 
Blanc Cassis (avec Crème de Cassis) Fr. 4.00 Fr. 12.00 Fr. 20.00 
Blanc Pêche (avec Crème de Pêche) Fr. 4.00 Fr. 12.00 Fr. 20.00 
    
Roséweine    
Gamay Romand, Vin du Pays Fr. 3.80 Fr. 11.40 Fr. 19.00 
    
Rotweine    
Salvagnin, Piganot, Vaud AOC Fr. 3.60 

 
Fr. 10.80 Fr. 18.00 

Dôle, La Torrentière Sion, Valais AOC Fr. 4.10 Fr. 12.30 Fr. 20.50 
Pinot Noir, Sélection du Pays Romand Fr. 4.00 Fr. 12.00 Fr. 20.00 


